
L A  C R O Q U E T A

Serrano-Croqueta mit Trüffel-Mayonnaise
Super knusprig und mega cremig

L A C H S

Mosaik vom Schottischen Craved Lachs 
mit Tomaten-Estragon-Essenz

D A S  E I

Freiland-Ei von unserem Nachbarn, 30 Minuten auf
65° gekocht, Kartoffel-Lauch-Espuma, frischer

Uncinatum Trüffel

M E N Ü

R I N D E R F I L E T
aus Argentinien auf den Punkt gebraten

Kartoffel-Millefeuille mit Trüffeljus
und Gemüse Bouquet

D E S S E R T K O L L E K T I O N

Unsere Crema Catalana
Mini Cornetto mit Cassis Sorbet

Piña Colada mal anders
Guarana Schokoladen-Ganache

Vanille-Cannelé

Menüpreis 89,50 € /ohne Zwischengang 73,50€
Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich an unser Team



L A  C R O Q U E T A
Serrano-Croqueta mit Trüffel-Mayonnaise
Super knusprig und mega cremig

4 , 5 0 €
/ S T

T A B L A
Serrano Schinken, Lomo und Chorizo mit Manchego-Käse, Tomatentoast

1 4 , 5 0 €

G A M B A S
al Ajillo, mit geröstetem Knoblauch und Chili

1 4 , 5 0 €

TAPAS

A L I O L I  ( V E G I )

Frische Knoblauch Mayonaisse

3 , 0 0 €

J U D I A S  D E  L E Ó N  ( C H E F ´ S  L I E B L I N G )
Weiße Bohnen mit Chorizo und Onsen Ei

1 2 , 5 0 €

B R A V A S  ( V E G I )

Kartoffelwürfel mit „DOLORES“ unserer hausgemachten
scharfen Chilisauce und Alioli

6 , 5 0 €

P U L P O
gebraten auf Marokkanischem Cous-Cous und Mojosauce

1 5 , 5 0 €

T O R T I L L A  ( V E G I )

Española mit Kartoffeln, Zwiebeln und Alioli

7 , 5 0 €

T O S T A
von Ines Rosales mit Gorgonzola Dolce, geräucherter Lachs
Pekannüsse und frischen Kräutern

1 1 , 5 0 €

O L I V A S  ( V E G A N ) 3 , 9 0 €

O L I V A S  &  B O Q U E R O N E S
Olivas Sevillanas & Anchoas mit Essig-Sardellen

6 , 5 0 €



SUPPEN

H U M M E R C R È M E

Unsere hausgemachte Hummercrèmesuppe 
mit gebratener Garnele

1 4 , 5 0 €

C A L D O
Hühner-und Rinder-Consomé dazu Buchstaben - wie bei
Oma- reich an Mineralien und Protein

8 , 5 0 €

VEGETARISCH

B O W L  ( V E G A N )
Basmatireis/Beluga-Linsen mit Feigen und Pekannüssen/
Wildkräutersalat/Pistazien-Pesto/karamellisierte Zwiebeln/Edamame
Avocado/Mango/ geröstete Kürbiskerne

2 1 , 5 0 €

L A S A G N E   
Hausgemachte Lasagne mit Wacholder Bechamel, Parmesan 
und Wintergemüse 

2 2 , 5 0 €

D A S  E I  
Freilandei von unserem Nachbarn, 30 Minuten auf 65° gekocht,
Kartoffel-Lauch-Espuma, frischer Uncinatum Trüffel

V O R S P E I S E   1 6 , 5 0 €

SALATE

M A R I N E R A
Mediterraner Salat mit eingelegtem weißen Thunfisch
Oliven und Boquerones (Essig-Sardellen)

1 6 , 5 0 €

W I N T E R S A L A T  ( V E G A N )
Wildkräutersalat mit eingelegtem Gemüse
leichter Senfsauce und gerösteten Kürbiskernen

1 2 , 5 0 €

F E L D S A L A T
mit Granat-Apfeldressing, Croûtons und Speck

1 0 , 5 0 €

F E L D S A L A T  ( V E G A N )
mit Granat-Apfeldressing, Croûtons und gerösteten Kürbiskernen

1 0 , 5 0 €



FISCH

P U L P O  &  G A M B A S
Pulpo & Garnelen gebraten mit Mojo-Sauce
auf marokkanischem Couscous und Herbstgemüse

3 6 , 5 0 €

S K R E I  ( W I N T E R - K A B E L J A U )
Filet gebraten auf hausgemachten Tagliarini
Hummercrèmesauce und feines Gemüse

3 4 , 5 0 €

( K L E I N E  P O R T I O N )  2 4 , 5 0 €

FLEISCH

R I N D E R F I L E T
aus Argentinien auf den Punkt gebraten
Kartoffel-Millefeuille mit Trüffeljus und Gemüse Bouquet

4 1 , 5 0 €

B U R G E R  ( M E D I U M )

Kalb, Schwein und Rind (160gr)
knuspriger Bacon auf Brioche-Bun, Schwarzwälder Bergkäse,
karamellisierte Zwiebeln, Spiegelei, leichte Senf-Sauce,
knackiger Salat & Tomate, dazu Pommes frites

1 9 , 5 0 €

P O L L O  A L  V I N O
Bio-Hähnchenkeule vom Steingrubenhof in Tempranillo Wein
geschmort, Kartoffelpürée und Gemüsebouquet

2 8 , 5 0 €


